Programhandling Ornaskolans kok

e Inlastning: Battre med utrymme an i dagslaget

e  Grind ner till kallarplan dar omkladningsrummet finns

e Personal toalett: Funktionell i dagslaget

e Personalkontor: Behov av en dorr att kunna stanga

e Personalutrymme: for ca 12 personer och anpassat efter andamalen ovan.

o Mijdlkkyl: Frigéra passage

e  Frys, kylrum, grénsakskyl, porslinsférrad: Funktionell i dagslaget

e Forrad Skafferi/torrvaror, Kem-rum: Bra hyllférvaring

e Stad: Bra férvaringssystem for att underlatta rengéring

e Fin disk: utdékad ventilationen.

e Grovdisk: Flytta grovdisken in till findisken vore en bra I6sning for bade tid och arbetsmiljo. Ny
avfallskvarn med tillhérande tank sam fettavskiljare

o Nedkylning: Ny roll-In chill blaster for att forkorta nedkylningstiden

¢ Kyl/packning: Béttre avstallningsytor dnskas.

o Dietkok: Funktionell inredning for att underlatta separeringen under produktion. Sankt
skarmvagg vid dietkoket for battre kommunikation mellan bada kdken. Stérre kokgryta, nya
ugnar.

e Utlastning/vagnshall: inhysa endast vagnar. Separat forvaring for stddmaskin samt gasflaskor

¢ Tillagningsutrymmen och lokalen éverlag: Battre internet fér att kunna anvanda digital
utrustning i koket.

e Beredning gronsaksrum: Fler beredningsytor.

e Utrymme fér centralforrad

e Forbattring av sophamtningssituationen med utplaning av markyta och goéra tillgangligheten
enklare.

e Overtackande av sopkarl fér att minimera skadegérelse

e Separat brandlarm endast for kdket
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