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1. Sammanfattning

1.1 Om denna kontrollplan

Denna kontrollplan dr samhéllsbyggnads- och tillsynsndmnden i Hylte kommuns
beskrivning av hur de krav som stills pa offentlig kontroll inom livsmedelskedjan
uppfylls av myndigheten. Kraven finns bl.a. i Europaparlamentets och Rédets forordning
(EG) nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll for att sékerstédlla kontrollen
av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt bestimmelser om djurhilsa
och djurskydd.

1.2 Allméint om kontrollomradet

Samhiéllsbyggnads- och tillsynsndmnden i Hylte kommun &r behdrig myndighet for
kontroll utifran livsmedelslagstiftningen. Ndmnderna ansvarar for att en effektiv och
andamalsenlig kontroll utfors pa de anldggningar som kommunen ar kontrollansvarig
for. Ansvaret innefattar kontroll av kommunalt dricksvatten, livsmedelshygien, redlighet
och spérbarhet. Livsmedelslagstiftningen inom ndmndens ansvarsomrade innefattar cirka
200 olika EG-forordningar, lagar, forordningar och foreskrifter. Kontroll utfors vanligen
med kontrollmetoderna inspektion och revision samt 1 viss utstrickning med provtagning
och analys.

I Hylte kommun finns det drygt 150 livsmedelsanldggningar. Dessa dr framforallt
restauranger, skolkok, caféer, forskolor med serveringskok och vattenverk. Kommunens
dricksvatten kommer fran sju vattenverk som forsorjs av grundvatten. Vattenkvaliteten i
Hylte kommun haller god kvalitet.

Livsmedelskontrollen utfors av tva miljo-och hélsoskyddsinspektorer (totalt 1,2
arsarbetskrafter). Kontrollen dr baserad pa riskklassificering av anldggningarna.

1.3 Forgaende ar

Under ar 2017 var det storsta malet att slicka den kontrollskuld som har uppstétt i
verksamheten. En miljé-och hélsoskyddsinspektor med inriktning livsmedel
projektanstilldes under 6 ménader som extra resurs for att beta av kvarvarande
kontrollskuld. Under 2017 uppskattar miljéenheten att kvarvarande kontrollskuld
kommer att elimineras helt och malet kommer dirmed att uppfyllas.

Under ar 2017 kommer miljoenheten att utfora drygt 150 planerade kontrollbesok.
Avvikelser som har noteras hos verksamheterna har f6ljts upp. Mindre avvikelser har
antingen foljts upp i samband med nésta ordinarie kontrollbesok eller s& har
miljéenheten uppmanat verksamheten att skicka in en redovisning av planerade eller
vidtagna dtgirder for avvikelserna som uppmiarksammades under kontrollbesoket. I de
fall dér avvikelserna har varit manga eller av allvarligare art som dirmed kan innebéra en
risk for konsumenters hélsa har avvikelserna foljts upp genom extra offentlig kontroll
som verksamheten debiteras for.

Under ar 2017 har antalet extra offentliga kontroller pa grund av bristande efterlevnad
okat fran tva till nio. Tre sanktionsbeslut har utfardats under aret vilket ocksa ar en
O0kning jamfort med forgaende ar da det utfardades ett sanktionsbeslut. Anledningen till
de 0kade antalen extra offentliga kontrollerna kan bero pé att det har varit en 6kning av
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antalet nystartade foretag som inte har haft tillrackliga kunskaper om
livsmedelslagstiftningen.

Under ar 2017 har miljéenheten borjat arbetet med implementera de sjutton nya
operativa malen som Livsmedelsverket har tagit fram. De operativa malen 4r en del 1
Sveriges nationella kontrollplan. Miljéenheten har gjort en inventering for att se vilka av
de sjutton operativa mél som berdr livsmedelsanlédggningarna i Hylte kommun. Arbetet
med de operativa malen kommer att fortsdtta de kommande aren.

Ett annat méal som miljéenheten hade under ar 2017 var att uppdatera livsmedels- och
dricksvattenblanketterna samt uppdatera hemsidan for att underlétta for verksamheterna i
Hylte kommun. Samtliga blanketter och hemsidan ar uppdaterad. Exempel pa
egenkontrollsprogram for livsmedelsforetag och mindre dricksvattenanldggningar har
tagits fram och finns tillgdngligt pA kommunens hemsida.

2. Ml for den offentliga kontrollen
Livsmedelskedjan omfattar livsmedel, foder, djurhélsa, djurskydd och viaxtskydd.
Gemensamma mél for myndigheterna inom livsmedelskedjan ér att:

e Konsumenterna far sikra livsmedel inklusive dricksvatten, som ar
producerande och hanterade pé ett acceptabelt sétt. Informationen om
livsmedlen ar enkel och korrekt.

e De livsmedelsproducerande vixterna och djuren &r friska och utgor inte ndgon
allvarlig smittorisk.

e Verksamhetsutdvarna i livsmedelskedjan far rdd, service och kontroll med
helhetssyn som underléttar deras eget ansvarstagande.

e De samverkande myndigheterna tar ett gemensamt ansvar for hela
livsmedelskedjan, inklusive beredskap.

2.1 Gemensamma effektmal for myndigheterna i livsmedelskedjan
For varje dvergripande mél finns en dnskad effekt:

e Ingen blir sjuk eller lurad, konsumenterna har en god grund for val av produkt
och har fortroende for myndigheternas verksamhet.

e De livsmedelsproducerande djuren hanteras vél och ér friska. De vixter som
anviands for livsmedels- och foderproduktion 4r sunda och fria fran
vixtskadegorare.

e Verksamhetsutovarna har tilltro till myndigheternas 6vervakning, kontroll,
radgivning och andra insatser och upplever dessa meningsfulla. Det ska vara
latt att gbra ratt. Detta bidrar till att stirka fortroendet for deras produkter och
att konsumenterna fér sidkra livsmedel och inte blir lurade.
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e Myndigheterna har en optimal samverkan och fortroende for varandras sitt att
ta ansvar for sin respektive del i livsmedelskedjan, inklusive beredskap, sa att
den gemensamma effektiviteten dkar. Kontrollverksamheten ér regelbunden,
riskbaserad, likvirdig och rittssédker samt ger avsedd effekt.

2.1.1 Gemensamma effektmal

Med utgingspunkt frén de 6vergripande malen har fyra gemensamma effektmal
faststillts. Effektmélen utgér fran fyra fokusomraden. Sdkert dricksvatten,
mikrobiologiska risker, kemiska risker och information i livsmedelskedjan.

Sakert dricksvatten

Effektmal: For att fa sékert dricksvatten méste de negativa hélsoeffekterna orsakade av
kemiska och mikrobiologiska &mnen 1 dricksvatten minska.

Varfor: Dricksvatten ér ett baslivsmedel. Effektmalen ber6r bade kontroll och beredskap.
Bra dricksvatten bidrar till friska djur och sunda véxter.

Mikrobiologiska risker

Effektmal: Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus pa campylobakter,
listeria, EHEC/VETC och norovirus.

Varfor: Livsmedelsburna utbrott orsakade av campylobakter, listeria, EHEC/VTEC och
matforgiftningar orsakade av bristande kunskap eller hantering i storhushall leder till att
manga konsumenter drabbas, och i vissa fall med allvarliga konsekvenser som foljd.

Kemiska risker

Effektmal: Minska hilsoeffekterna till f61jd av miljofororeningar (fokus dioxiner och
PCBer), tungmetaller och mykotoxiner i livsmedelskedjan.

Varfér: For att nd mélen om sékra livsmedel, friska djur och sunda véxter behover vi
héja kompetensen och 6ka vart fokus nér det géller de kemiska riskerna och i1 synnerhet
nir det giller kemiska risker i baslivsmedel och for riskgrupper.

Information i livsmedelskedjan

Effektmal: Information om livsmedel och om livsmedelsproducerande djur och vixter
kan sdkerstdllas genom hela livsmedelskedjan.

Varfor: Sparbarhet dr en grundbult i lagstiftningen och omfattar hela livsmedelskedjan,
fran jord till bord, inklusive inforsel och import. Att verifiera att information och
dokumentation i hela kedjan &r korrekt bidrar till sdkra livsmedel, friska djur och vixter
och att ingen blir lurad. For att né full sparbarhet, for att informationen ska bli ritt och
ingen bli lurad behdver vi utveckla vért samarbete och vara metoder och underlétta for
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foretagen att gora ratt men ocksd samarbeta med branscherna for att upptécka fusk.

2.1.2 Operativa mal

Livsmedelsverket tagit fram sjutton nya operativa mal for livsmedelskontrollen som ska
genomforas under kontrollperioden 2017-2019. Syftet med operativa malen ar att 6ka
effekten av kontrollen och gora verklig skillnad. Mélen har tagits fram inom de fyra
fokusomraden: sdkert dricksvatten, mikrobiologiska risker, kemiska risker och
information 1 livsmedelskedjan.

Siakert dricksvatten

Effektmal:
For att fa sdkert dricksvatten maste de negativa hilsoeffekterna orsakade av kemiska
och mikrobiologiska @mnen i dricksvattnet minska.

Tillrickliga sikerhetsbarridrer (operativt mal 1)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla stdrre anldggningar
for produktion av dricksvatten (> 1000 m3/ dygn) for att bedoma om
sdkerhetsbarridrerna vid anldggningarna dr anpassade till mikrobiologiska faror
(bakterier, virus och parasiter) i ravattnet.

Faroanalys kemiska risker (operativt mal 2)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla stdrre anldggningar
for produktion av dricksvatten (> 1000 m3/ dygn) for att bedoma att kemiska faror i
ravattnet har beaktats i faroanalysen (HACCP).

Hygienrutiner vid reparationer (operativt mal 3)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid storre
distributionsanldggningar (> 1000 m3/dygn) for att bedoma om dndamalsenliga rutiner
finns for ldcklagning och annat reparationsarbete for att minimera risken for att
mikrobiologiskt férorenat vatten nar konsumenterna.

Mikrobiologiska risker

Effektmal
Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus pa campylobacter, listeria, Ehec
och norovirus.

Listeria i fiskprodukter (operativt mal 4)

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid alla fiskanldggningar
godkinda enligt (EG) nr 853/2004 med produktion av kallrokt och gravad fisk. Detta for
att bedoma fOretagarnas dtgirder for att eliminera eller reducera forekomsten av Listeria
monocytogenes sa att produkterna uppfyller livsmedelssidkerhetskriterierna i forordning
(EG) nr 2073/2005.

Ehec i malet kott (operativt mal 5)
Senast den 31 december 2019 har kontrollmyndigheterna utfort kontroll av att 500



7(9)

restauranger som serverar ratter av malet/hackat kott (exempelvis hamburgare och
rabiff) hanterar faran Ehec sa att faran elimineras eller risken att orsaka sjukdom
reduceras till en acceptabel niva. Restauranger som serverar rétterna raa till medium rare
ska sarskilt beaktas.

Norovirus och personalhygien (operativt mal 6)

Senast den 31 december 2019 har kontrollmyndigheterna utfort kontroll av att 1500
anldggningar, som tillverkar tartor, bakelser, smorgastartor, smorgasar och sallader,
hanterar faran norovirus si att faran elimineras eller reduceras till en acceptabel niva. I
malet avses norovirus som riskerar att overforas fran personal vid hantering av
livsmedlen.

Kemiska risker

Effektmal
Minska de negativa hélsoeffekterna till f6ljd av milj6fororeningar (dioxin, PCB),
tungmetaller och mykotoxiner i livsmedelskedjan.

Tungmetaller och mykotoxin i spannmal (operativt mal 7)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla kvarnar (spannmal
och ris). Detta for att verifiera att foretagarna sikerstiller att halterna av kadmium,
arsenik (ris) och ochratoxin A i ingaende ravaror understiger géllande gransvarden.

Mykotoxiner i russin och pistaschmandlar (operativt mal 8)

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid minst 30 anldggningar i
tidigare handelsled (huvudkontor, grossister, importdrer) fran vilka det slapps ut russin
och/eller pistaschmandlar pa marknaden. Detta fOr att verifiera att foretagarna
sékerstéller att halterna av aflatoxin samt ochratoxin A (for russin) understiger géllande
gransvarden.

Tungmetaller och mykotoxiner i barnmat (operativt mil 9)

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid alla anldggningar som
producerar/ldter legotillverka spannmélsbaserad mat for spaddbarn och smébarn
(véllingpulver, grotpulver samt fardigberedd vélling och grot). Detta for att verifiera att
foretagarna sikerstéller att halterna av kadmium, arsenik (risbaserade produkter) och
mykotoxiner understiger géllande grinsvarden for dessa livsmedel.

Kvicksilver och miljogifter i kosttillskott (operativt mél 10)

Senast den 31 december 2018 ska offentlig kontroll ha utforts vid alla anldggningar i
tidigare led (huvudkontor och importorer) som slépper ut fiskoljebaserade kosttillskott
pa marknaden. Detta for att verifiera att foretagarna sékerstéller att halterna

av kvicksilver samt dioxin och PCB understiger gillande grinsvérden.

Distribution av Ostersjolax (operativt mal 11)

Senast den 31 december 2019 ska offentlig kontroll med avseende pa sparbarhet ha
utforts vid anldggningar som ér forstahandsmottagare av Ostersjolax. For minst 25
partier ska varornas flode foljas framét i livsmedelskedjan till detaljhandelsledet.
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Mykotoxin vid spannmaélstorkning (operativt mal 12)

Senast den 31 december 2019 ska offentlig kontroll ha utforts vid 250 anldggningar som
torkar spannmal for livsmedelsdndamal, for att verifiera att foretagarna vidtar ldmpliga
atgirder for att forhindra eller reducera bildning av ochratoxin A 1 spannmaélen.

Sikerstiilla information i livsmedelskedjan

Effektmal
Information om livsmedel kan sdkerstillas genom hela livsmedelskedjan.

Uppgifter om ingredienser (operativt mal 13)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 2500
detaljhandelsanldggningar (butiker) och 1250 anldggningar i tidigare led (tillverkning
och import) som utformar mérkning samt méarker/férpackar. Detta for att verifiera att de
uppgifter som anges i ingrediensforteckningarna stimmer med tillsatta ingredienser
(minst fyra produkter per anldggning granskas).

Uppgifter om allergener (operativt mal 14)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 200 anldggningar i
tidigare led (tillverkare och importorer/ miklare/ huvudkontor) som slédpper ut
fardigforpackade bageri- och/eller chokladvaror pd marknaden och som utformar/
oversitter markning samt marker/forpackar. Detta for att verifiera att informationen 1
markningen gillande mj6lk och hasselnét som ingrediens &r korrekt.

Uppgifter om ursprung, igg (operativt mal 15)

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid minst 100
detaljhandelsanlaggningar (butiker) av livsmedelsinformation med péastaende om
svenska dgg. Detta for att verifiera dggens ursprung och flode i
livsmedelskedjan.

Uppgifter om ursprung, kott (operativt mal 16)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 300 anldggningar i
tidigare handelsled (importorer, grossister, méklare, styckning) av
livsmedelsinformation med pastdende om svenskt not-, lamm- eller kycklingkott. Detta
for att verifiera kottets ursprung och flode i

livsmedelskedjan.

Uppgifter om ekologiskt (operativa mal 17)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 50 anldggningar
som levererar ekologiska livsmedel (frukt, gronsaker eller kott), som f6ljd av offentlig
upphandling. Detta for att verifiera uppgiften om att livsmedlen kommer frén ekologisk
produktion.

2.2 Verksamhetsmal for livsmedelskontrollen i Hylte kommun
For nérvarande beror sex av de sjutton operativa mélen livsmedelskontrollen i Hylte

kommun och darfor kommer dessa sattas som verksamhetsmal for livsmedelskontrollen i
Hylte kommun under kontrollperioden 2018 och 2019. De §vriga operativa mélen
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uteldmnas under forutsdttning av att inga nya verksamheter kommer berdras av de dvriga
operatival malen eller att befintliga livsmedelsanldggningar gor dndringar i deras
verksamhet som gor att de berdrs av de dvriga operativa mélen. Féljande operativa mal
kommer att séttas som verksamhetsmal under kontrollperioden 2018- 2019:

Siakert dricksvatten

Effektmal:
For att fa sdkert dricksvatten maste de negativa hilsoeffekterna orsakade av kemiska
och mikrobiologiska &mnen i dricksvattnet minska.

Tillrickliga siikerhetsbarridrer (operativt mal 1)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla stdrre anldggningar
for produktion av dricksvatten (> 1000 m3/ dygn) for att bedoma om
sdkerhetsbarridrerna vid anldggningarna dr anpassade till mikrobiologiska faror
(bakterier, virus och parasiter) i ravattnet.

Faroanalys kemiska risker (operativt mal 2)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla stdrre anldggningar
for produktion av dricksvatten (> 1000 m3/ dygn) for att bedoma att kemiska faror i
ravattnet har beaktats i faroanalysen (HACCP).

Hygienrutiner vid reparationer (operativt mal 3)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid storre
distributionsanldggningar (> 1000 m3/dygn) for att bedoma om dndamalsenliga rutiner
finns for ldcklagning och annat reparationsarbete for att minimera risken for att
mikrobiologiskt férorenat vatten nar konsumenterna.

Malen beror ett vattenverk 1 Hylte kommun. Mélséttningen dr att mélet ska vara uppfyllt
under 2019

Mikrobiologiska risker

Effektmal
Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus pd campylobacter, listeria, Ehec
och norovirus.

Norovirus och personalhygien (operativt mal 6)

Senast den 31 december 2019 har kontrollmyndigheterna utfort kontroll av att 1500
anldggningar, som tillverkar tartor, bakelser, smorgéstértor, smorgasar och sallader,
hanterar faran norovirus sa att faran elimineras eller reduceras till en acceptabel niva. |
malet avses norovirus som riskerar att dverforas fran personal vid hantering av
livsmedlen.

Malet beror de flesta av livsmedelsanldggningarna 1 Hylte kommun. Mélsattningen ar
att malet ska vara uppfyllt under 2018
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Séikerstilla information i livsmedelskedjan

Effektmal
Information om livsmedel kan sdkerstéllas genom hela livsmedelskedjan.

Uppgifter om ingredienser (operativt mal 13)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 2500
detaljhandelsanldggningar (butiker) och 1250 anléggningar i tidigare led (tillverkning
och import) som utformar markning samt mérker/forpackar. Detta for att verifiera att de
uppgifter som anges i ingrediensforteckningarna stimmer med tillsatta ingredienser
(minst fyra produkter per anliggning granskas).

Uppgifter om ursprung, igg (operativt mal 15)

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid minst 100
detaljhandelsanlaggningar (butiker) av livsmedelsinformation med péastdende om
svenska dgg. Detta for att verifiera dggens ursprung och flode i livsmedelskedjan.

Malen beror nagra av butikerna i kommunen. Mélséttningen ar att mélet ska vara
uppfyllt under 2019

Forutom de operativa mélen har miljoenheten foljande verksamhetsmal for
livsmedelskontrollen under 2018-2019:

Kontroll sker pa alla anlédggningar i riskklass 1-6 varje éar.
Kontroll sker minst vartannat ar pa anlaggningar 1 riskklass 7.
Kontroll sker minst vart tredje ar pa anlaggningar i riskklass 8

Andelen levererad kontrolltid 1 forhallande till planerad kontrolltid under en tredrsperiod
ska vara 100 % fOr varje anldggning.

Folja upp brister som har noterats hos livsmedelsforetagare vid den offentliga
livsmedelskontrollen. Mindre allvarliga brister f6ljs upp vid ndstkommande ordinarie
livsmedelsinspektion. I de fall dir avvikelserna &r av allvarligare art och ddrmed kan
innebéra en risk for konsumenters hélsa, foljs bristerna upp genom extra offentlig
kontroll.

Livsmedelsverket kommer att dndra pd inrapporteringssystemet for den offentliga
kontrollen. Kontrollomraden kommer att ersédttas med lagstiftningsomrdden. Nya
checklistor, rutiner och mallar behdver tas fram infor det nya inrapporteringssystemet.
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3. Ansvarsfordelning inom kontrollomradet

3.1 Behorig central myndighet
Livsmedelsverket dr central kontrollmyndighet. Livsmedelverkets uppgifter regleras i
Livsmedelsforordningen (2006:814), 18-22 §§.

3.2 Behorig myndighet for kontrollen

Samhéllsbyggnads- och tillsynsndmnden &r kontrollmyndighet enligt 11 § 1
Livsmedelslagen (2006:804), for alla livsmedelsanlaggningar 1 Hylte kommun déir
livsmedelsforetagarens verksamhet inte tangerar samhéllsbyggnadsnimndens ansvar som
verksamhetsutdvare (t.ex. fastighetsdgare, stidansvar, m.m.). Tillsynsndmnden &r
kontrollmyndighet 6ver Samhéllsbyggnadsndmndens verksamhet.

3.3 Ansvarsfordelning mellan de behoriga myndigheterna
Ansvaret for den offentliga kontrollen av livsmedelsanldggningar i Sverige fordelas
enligt 23 § Livsmedelsforordningen (2006 :814).

3.4 Ansvarsfordelning inom den behoriga myndigheten
Ansvarsfordelningen framgér av géllande tillsynsregister och delegationsordning, som
faststilldes av samhéllsbyggnadsndmnden den 2017-11-14.

Samordning

4.1 Samordning mellan behoriga myndigheter.

Genom ett aktivt deltagande i kurser, seminarier, lanstraffar som anordnas av
Miljosamverkan Halland, Miljosamverkan Vistra Gotaland, Lansstyrelsen eller
Livsmedelsverket efterstrdvas en samordning mellan behoriga myndigheter.
Livsmedelsverkets webbplats for livsmedelsinspektorer besoks regelbundet for
information om nyheter inom kontrollomréadet.

4.2 Samordning inom behoriga myndigheter
Miljoenhetens personal har regelbundna méten tillsammans med miljochefen ungefir en
gang i veckan.

Rutiner och mallar tas fram efter behov och faststélls av miljochefen for att fa ett likartat
arbetssitt.

Befogenheter och resurser for kontrollen

5.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Samhéllsbyggnads- och tillsynsnimndens befogenheter inom livsmedelsomradet regleras
huvudsakligen i Livsmedelslagen (2006:804), i Livsmedelsforordningen (2006:813).
Enligt 20 § i Livsmedelslagen har kontrollmyndigheten ritt att fa upplysningar, ta del av
handlingar och fa tilltrade till omréden, lokaler och andra utrymmen.
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5.2 Kontrollpersonal och utrustning

Antalet livsmedelsanlaggningar och dess sammanlagda kontrolltid ligger framst till
grund for vilka personalresurser som kravs for livsmedelskontrollen. Antal och typ av
anldggningar kan variera mellan olika ar, vilket gor att behovet av personal ocksé kan
variera. En behovsinventering gors darfor drligen i samband med uppréttande av arets
kontrollplan. Behovsinventeringen gors till storsta del med hjalp av SKL’s mall. Den
totala summan kontrolltid for anldggningarna under kommande &r summeras dd med
ovrig tid, sasom registrering, riskklassning och kontroll av nya anldggningar, klagomal,
extra offentlig kontroll etc, utifran historisk erfarenhet.

Under 2018 kommer tva inspektorer arbeta med livsmedelskontrollen. Ena inspektoren
kommer att arbeta 0,8 % med livsmedelstillsynen och den andra inspektéren kommer att
arbeta 0,4 % med livsmedelstillsynen. Anledningen till denna uppdelning &r {or att
minska sarbarheten som uppstar om det endast finns en inspektdr som arbetar med
livsmedelstillsynen.

Infor ar 2018 finns foljande personal (arsarbetskrafter) till forfogande:

Milj6- och hilsoskyddsinspektdr med inriktning livsmedel 0,8 %

Milj6- och hilsoskyddsinspektor med inriktning livsmedel 0,4 %

Infor ar 2018 bedoms detta uppfylla berdknat behov. Se separat behovsutredning.

Organisationen med en tillsynsndmnd syftar till att sékerstilla att intressekonflikter
undviks pa ndmndsniva.

For att sikerstélla att intressekonflikter i livsmedelkontrollen undviks finns en rutin f6r
personalen. Rutinen innebdr att bisysslor kan forbjudas om det finns risk for ndgon
paverkan pad medarbetarens arbete eller om bisysslan kan anses vara fortroende skadlig.
Forekommande bisysslor inventeras vid alla nyrekryteringar Det finns en checklista for
bisysslor pa intranitet.

Tillgdnglig utrustning/utrymmen for att genomfora den offentliga kontrollen r:

Provtagningsutrustning for vatten- samt livsmedelprover.

ATP-métare

Skyddsklader (rock, skoskydd, harnit, munskydd)

Kalibrerade termometrar

Sarskilt utrymme for forvaring av omhéndertagna livsmedel. Behovet dr dock
sdllan forekommande.

Kommunen har endast mindre livsmedelsforetag och sannolikheten att ett storre
varuparti behover omhéndertas dr ddrmed 14g. Om problem med stora mangder
hélsofarliga livsmedel skulle uppsta kan man i de flesta fall rikna med en samarbetsvillig
foretagare som ju ocksa vill undvika spridning av dessa livsmedel. Situationer far 16sas
fran fall till fall, man kan tdnka sig att man later varupartiet forvaras pa plats och vid
behov plomberas/dokumenteras partiet for att forhindra spridning.

Specifik provutrustning erhalls av Eurofins infor provtagning.
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5.3 Finansiering av kontrollen
Samhéllsbyggnads- och tillsynsndmndens offentliga kontroll av livsmedelsanldggningar
finansieras med avgifter, enligt forordning om avgifter for offentlig kontroll av livsmedel

(SFS 2006:1166).

Arlig kontrollavgift tas ut frin kontrollobjektet for att finansiera kontrollen. Avgiftens
storlek baseras pa riskklassificering av anldggningen. Klassificeringen bestdms av risk-
och erfarenhetsklass enligt Livsmedelsverkets vigledning som finns pd kontrollwiki som
ar Livsmedelsverkets nya webbaserade verktyg for livsmedelskontroll. Timtaxan for ar
2018 &r 1 121 kr enligt beslut av kommunfullmaiktige i december 2017.

Avgift for extra offentlig kontroll tas ut for att finansiera kontroll som utfors efter att
bristande efterlevnad har pévisats i den normala kontrollen. Timtaxan for extra offentlig
kontroll &r 1 019 kr enligt beslut av kommunfullméktige i december 2017. Timtaxan
berdknas med hjédlp av en mall som finns pa SKL.

Information, rddgivning, obefogade klagomal och vissa administrativa arbetsuppgifter
finansieras av skattemedel.

5.4 Kompetenskrav och utbildning
Nuvarande inspektdrer som ansvarar for livsmedelstillsynen dr utbildade miljo- och
hilsoskyddsinspektorer med inriktning livsmedel pd hogskolan 1 Halmstad.

Kompetensutveckling sker 16pande genom deltagande i kurser anordnade av
livsmedelsverket samt andra aktorer. Inom linet ordnas regelbundet tréffar dir
lansveterindren samt inspektorer fran linets alla kommuner deltar. Det hdnder dven att
studieresor arrangeras. Samarbetet inom lénet upplevs av inspektdrerna som larorika och
mycket vardefulla.

Organisation och utforande av kontrollen

6.1 Registrering och godkinnande av kontrollobjekt

Samhéllsbyggnads- och tillsynndmnden ansvarar for den operativa offentliga kontrollen
vid cirka 150 livsmedelsanldggningar. Dessa dr framforallt restauranger, skolkok, caféer,
forskolor med serveringskdk och vattenverk.

Samhéllsbyggnads- och tillsynsndmndes kontrollobjekt finns registrerade i
arendehanteringssystemet ECOS. Registret innehéller alla typer av objekt, d.v.s. bade
livsmedelsanldggningar och dricksvattenanldggningar.

Register med livsmedelsanlédggningar finns dven pé ett separat Excel fil som ar grunden
till verksamhetplaneringen. I EG-férordning 882/2004 om offentlig kontroll finns krav
pa att kontrollmyndigheterna ska uppritthalla aktuella register Over anldggningar som ar
foremal for offentlig kontroll. Miljoenheten uppdaterar sina register kontinuerligt efter
utford kontroll, mottagit anmélan om registrering av livsmedelsanldaggningar eller fatt
information fran foretagare pa annat sétt. Registret uppdateras dven 1 samband med den
arliga faktureringen.
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Miljoenheten har en skriftlig handldggningsrutin for registrering av
livsmedelsanldggningar. Rutinen bygger pa Livsmedelsverkets vigledning om
godkinnande och registrering av livsmedelsanldggningar.

6.2 Prioriteringar inom kontrollomréadet — riskbaserad kontroll
Riskklassificering av livsmedelsanldggningar sker genom att Livsmedelsverkets modell
for riskklassificering tillimpas. Genom detta tilldelas olika typer av anldggningar olika
mycket kontrolltid beroende pa tre moduler (risk-, informations- och
erfarenhetsmoduler).

Livsmedelsanlidggningar som ir i riskklass 1-6 kontrolleras minst en gang per ar. Men
beroende pa verksamhet och erfarenhet kan upp till fyra ordinarie kontroller genomforas
per ar. Livsmedelsanlidggningar i riskklass 7 och 8 kontrolleras vartannat eller vart tredje
ar beroende pa verksamhet och risk.

Planering av antal kontroller sker per anldggning och dokumenteras i
verksamhetsplaneringen. I verksamhetsplaneringen gér det att utldsa nir kontroll &r
planerad att utforas och hur ménga kontroller som planeras per ar. I
verksamhetsplaneringen finns en miangd uppgifter som behdvs for planeringen och
uppféljningen som:

e Arlig kontrolltid

e Riskklass

e Kontrollskuld eller ”6verskottstid”
¢ Antal planerade kontroller

e Tidpunkter f6r kontroll

6.3 Rutiner for utforande av kontroll

Inspektorerna anvénder sig av Livsmedelsverket vigledningar och kontrollhandbocker
for utforandet av kontroll. Vigledningarna finns antingen pd Livsmedelsverkets hemsida
eller pa kontrollwiki som ar Livsmedelsverkets nya webbaserade verktyg for
livsmedelskontroll. Vigledningar som anvinds ar bland annat kontrollhandbocker for
storhushaéll, butiker, provtagning, godkdnnande och registrering samt om sanktioner.
Dessutom finns handldggningsrutiner som miljoenheten har skapat utifran dessa
vagledningar. Den offentliga kontrollen i form av inspektioner, revisioner och
provtagning skall ske i enlighet med verksamhetsplan.

Ordinarie planerad kontroll sker normalt oanmalt och pé plats ute i anldggningen.
Undantag gors for vattenverk, en del mindre vattenanlédggningar, vissa
sasongsverksamheter och nadgra mindre anldggningar for vard och boende. Detta
eftersom det kan vara svart att f4 kontakt med personer pa plats i den typen av
anldggningar. Alla typer av kontrollbesok kan kompletteras med telefonsamtal och
moten pa miljdenhetens kontor. Ibland behdvs flera besok pa plats for en
kontrollomgéng. Hur kontrollen ldggs upp styrs i huvudsak av verksamheten i
anldggningen.
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Vid det forsta besoket pd en ny anldggning prioriteras att f4 prata med ritt person och
kontrollerna foranmaéls dérfor oftast. Vid det forsta besoket laggs ocksa tid pa att
informera verksamhetsansvariga om hur kontroller gar till, hur avgiftsystemet fungerar
och var man hittar information och lagstiftning.

Extra offentlig kontroll kan ske bade oanmélt och anmaélt. Hur den extra offentliga
kontrollen genomfors beror pa vad som ska kontrolleras. Besok pé plats har hittills varit
den vanligaste metoden. Men extra offentlig kontroll kan dven genomforas genom
granskning av handlingar och bilder som skickas in till miljéenheten.

Arbetsrutiner finns for bade ordinarie- och extra offentlig kontroll. Rutinerna bygger pa
vagledningar och kontrollhandbdcker fran Livsmedelsverket. Viktigt dr dock att tdnka pa
att rutiner ibland kan behdva frangas beroende pa vad som faktiskt konstateras pa plats i
verksamheten. Inspektérerna maste ha ett visst matt av flexibilitet och har darfér mandat
att fringd rutinerna om situationen kraver det. Huvudsyftet &r alltid att genomfora en bra
kontroll som anpassas efter forhallandena i foretaget just vid kontrolltillféllet.

6.4 Provtagning och analys

Samhéllsbyggnadsnimnden anvinder sig av laboratorium (f.n Eurofins AB) vars tjanster
upphandlas enligt lagen om offentlig upphandling (2007:1 091 med &ndring 2014:474).
Provtagning och hantering av prover sker i enlighet med laboratoriets instruktioner.
Kontrollmetoden provtagning anvédnds frimst i tre syften:

e Riktad kontroll (projekt).

e Utredning av matforgiftningar.

e Verifiering av foretagens rutiner 1 egenkontrollen och foretagens egen prov-
tagning.

6.5 Rapportering av kontrollresultat

Resultat fran all kontroll dokumenteras (i rapport eller i beslut) och foretagaren far alltid
ta del av kontrollresultatet. Alla resultat dokumenteras och bevaras i myndighetens
administrativa system ECOS. En gang om aret rapporteras kontrollresultat till
Livsmedelsverket genom att data fran ECOS Gverfors.

6.6 Oppenhet i kontrollen

I Sverige regleras Oppenheten i kontrollen framforallt av Tryckfrihetsférordningen
(1949:105) och Offentlighets- och sekretesslagen (2009:400). I korthet innebéar detta att
alla myndigheter &r skyldiga att fora register 6ver de allmédnna handlingar som finns hos
myndigheten. Ett sddant register kallas vanligtvis for diarium. I diariet registreras
uppgifter om dels de handlingar som kommer in till myndigheten, till exempel brev och
ansOkningar, dels de handlingar som uppréttas vid myndigheten, till exempel beslut och
kontrollrapporter. I diariet registreras bade offentliga och hemliga handlingar.

Vem som helst har rétt att begéra att fa se en handling som finns hos en myndighet. En
allmén handling ar vanligen ocksé offentlig, det vill siga vem som helst far ta del av den.
Vissa handlingar kan dock vara sekretessbelagda, alltsa hemliga. Detta ska provas av
myndigheten utifran gillande lagstiftning nér nagon ber att fa ut en handling. Se ocksa
avsnitt 3.2.2 1 Sveriges flerdriga kontrollplan for livsmedelskedjan.
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Protokoll fran samhillsbyggnadsndmndens sammantraden publiceras pa Hylte kommuns
hemsida.

Sanktioner — atgiarder vid bristande efterlevnad

Samhillsbyggnads- och tillsynsndmndens juridiska befogenheter att vidta atgarder vid
bristande efterlevnad finns bl.a. i artikel 54 1 férordning (EG) 882/2004. Denna anger att
om den behoriga myndigheten konstaterar bristande efterlevnad, ska den vidta &tgirder
for att se till att foretagaren avhjélper situationen. Nar den behdriga myndigheten
beslutar vilken atgérd som ska vidtas ska den ta hénsyn till den bristande efterlevnadens
art och om foretagaren tidigare visat prov pé bristande efterlevnad. Ytterligare atgarder
som nimnden kan vidta anges 1 22-24 §§ i livsmedelslagen. Exempel pé atgirder som
ndmnden har mojlighet att vidta dr foreldggande, forbud, begrinsa eller forbjuda
utsldppande pa marknaden av livsmedel, beordra att foder eller livsmedel aterkallas, dras
tillbaka fran marknaden och/eller destrueras samt tillfalligt eller permanent aterkalla
anldggningars godkidnnande. Mojlighet finns att kombinera beslut med vite.

Inom myndigheten regleras juridiska befogenheter med delegeringsordning. For att
kontroll ska kunna utforas effektivt har myndigheten langtgédende delegering.

Uppfoljning och utviardering av kontrollen

8.1 Uppfoljning

Uppfdljning och utvirdering av kontrollen sker &rsvis och rapporteras till
samhillsbyggnads- och tillsynsndmnden. Dessutom f6ljs verksamhetsomradet upp
ytterligare ett par ganger om 4ret av inspektdrerna tillsammans med chefen.

Denna kontrollplan samt lokala handldggningsrutiner inom livsmedelsomradet granskas
av andra anstéllda pd milj6enheten. Handldggningsrutinerna revideras regelbundet med
malséttningen att fa en likriktad kontroll inom enheten. Samtidigt far 6vriga anstillda en
kidnnedom om hur kontrollen av livsmedelsanldggningar ska ga till.

8.2 Revisioner
Lénsstyrelserna utfor revisioner av lokal livsmedelskontroll. Det dr externa revisioner.
Detta skedde senast r 2015 av lansstyrelsen.

Miljoenheten 1 Hylte kommun och miljokontoret i Laholms har paboérjats ett samarbete
under 2017. Samarbetet innebdr att kommunerna granskar varandras livsmedelskontroll.
Syftet &r att striava efter standiga forbattringar och likvérdig livsmedelskontroll. Under
hosten 2017 kommer forsta revisionen att utforas. Se bilaga 2 “revisionsplan”.

8.3 Utvardering

Kontrollverksamheten utvirderas pa flera sétt se bland annat uppf6ljning ovan. Det pagar
dven ett arbete med alla miljondmnderna i Hallands 14n via Region Halland samt &dven
Entreprendrsregionen (6 kommuner, 1 14n) dér nyckeltal tagits fram och jamforelser gors
for att né en likvirdig tillsyn. Det géller flera olika omrdden som ekonomi, belastning,
resultat och kvalitet.
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9. Beredskap

Miljoenheten har tagit fram en beredskapsplan for hantering av extraordindr hdndelse. I
beredskapsplanen finns bland annat rutin for matforgiftningsutbrott, kontaktuppgifter till
andra myndigheter och expertis och rutin finns dven for RASFF som ér ett
varningssystem inom EU 1 hdndelse av hélsoskadliga livsmedel och foder.

Réddningstjénsten har telefonnummer till miljochef och miljéenhetens inspektdrer.

Samhéllsbyggnadskontoret har dven deltagit pa flera 6vningar och dé ofta med inslag av
livsmedelssdkerhet (ex daligt dricksvatten, smittoutbrott m m).

10. Flerarig nationell kontrollplan
I Sveriges nationella plan for kontrollen i livsmedelskedjan beskrivs hur den offentliga
kontrollen av livsmedel, foder, djurhélsa, djurskydd och véxtskydd ar organiserad, hur
den genomfors och hur den utvecklas. Kontrollplanen finns bl.a. pa Livsmedelsverkets
webbplats www.livsmedelsverket.se
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