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Remissvar — Permanent I6sning for kok/matsal samt
skolbibliotek/bibliotek i Unnaryd

Forslag till beslut
Samhillsbyggnadsndmnden godkénner samhillsbyggnadsforvaltningens forslag till yttrande och
oversiander detsamma till Kommunstyrelsen.

Beskrivning av arendet
Kommunstyrelsen har skickat ett forslag om permanent 16sning for kok, matsal samt skolbibliotek i
Unnaryd pa remiss till berérda instanser. Forslaget innebér att den nuvarande gymnastiksalen byggs

om for att mdta skolans behov samt kommande lagkrav om skolbibliotek som trader i kraft den 1 juli
2025.

Samhiéllsbyggnadsndmnden ombeds sérskilt yttra sig kring de tre foreslagna kokslosningarna —
tillagningskok, mottagningskok och serveringskok — samt deras for- och nackdelar. Remissvaret ska
vara kommunledningsforvaltningen tillhanda senast den 30 juni 2025.

De tre kokslosningarna skiljer sig at vad géller investeringskostnad, drift, arbetsmiljo, maltidskvalitet
och flexibilitet. Befintlig koksutrustning kan sannolikt ateranvindas, vilket har en positiv pdverkan pa
investeringskostnaden. For att sdkerstélla att utrustningen uppfyller gédllande krav bor en teknisk
genomgéang genomforas. Samtliga alternativ mojliggdér matberedning till férskolan samt dagcentralen.
Koket kan ddrutdver utgdra en resurs i kommunens beredskapsplanering. Skolvégen till idrottshallen
har beaktats och bedoms som tillfredsstillande ur trafiksidkerhetssynpunkt.

Sammantaget bedoms en placering av kok och matsal i anslutning till skola och forskola vara
dndamaélsenlig och bidra till bAde samordning och ett effektivt lokalutnyttjande.

Ekonomisk konsekvens av beslutet

Valet av kokslosning medfor ekonomiska konsekvenser. Serveringskok har lagre investerings-
kostnader men kraver inkop av ett nytt transportfordon och bemanning cirka tva timmar per vardag.
Tillagningskdk och mottagningskok innebar hogre investeringskostnader, dar mottagningskok
dessutom medfor 6kade transportkostnader 2—3 ganger per vecka, medan tillagningskok har férre
transporter eftersom maten lagas pé plats med leveranser vanligtvis en géng per vecka.

For béade tillagnings- och mottagningskok tillkommer kostnader for kyl- och frysrum, vilket bor
beaktas i den totala kalkylen. Mojlig dteranvéndning av befintlig koksutrustning kan paverka
investeringskostnaden positivt men kraver teknisk genomgéng.
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Arendet och dess beredning

Kommunstyrelsen har remitterat forslaget om en permanent 16sning for kok/matsal och
skolbibliotek/bibliotek i Unnaryd till berorda instanser. Forslaget innebér att den nuvarande
gymnastiksalen byggs om till kok, matsal och skolbibliotek, vilket bdde ska tillgodose skolans behov
och uppfylla de nya lagkraven om skolbibliotek som trader i kraft den 1 juli 2025. Samhillsbyggnads-
ndmnden ombeds ge synpunkter pé de tre foreslagna kokslosningarna — tillagningskok,
mottagningskok och serveringskok — samt deras for- och nackdelar. Remissvaret ska vara
kommunledningsforvaltningen tillhanda senast den 30 juni 2025.

Samhiéllsbyggnadsndmnden bedomer att en placering av kok och matsal i direkt anslutning till skola
och forskola ar andamalsenlig, d& det underléttar den dagliga logistiken och md6jliggér samordning
mellan verksamheterna. En ombyggnation av den befintliga gymnastiksalen innebér att befintlig
lokalresurs tas tillvara, vilket kan minska behovet av nyinvesteringar. Det bedoms &ven finnas
mojlighet att samutnyttja matsalsutrymmet for skolbibliotekets verksamhet, vilket skulle bidra till en
effektivare anvéndning av lokalerna.

For att sékerstélla en 1&ngsiktigt hallbar och kostnadseffektiv 16sning har de tre kokslosningarna som
presenterats av Hyltebostidder analyserats. Analysen har fokuserat pa att jimfora 16sningarna utifran
driftkostnader, investering, arbetsmiljo, hygienkrav, logistik samt mdjligheten att sdkerstilla god
maltidskvalitet.

Definitioner av kokslosningarna

e Tillagningskdk: All form av maltidsberedning é&r tilldten. Personalbehov: 1,0 kock och 1,0
koksbitrade.

e Mottagningskdk: Ingen tillagning av ratt kott eller ra kyckling. Viss beredning av dvriga
maltider kan ske beroende pé kokets utrustning. [ annat fall endast tillagning av exempelvis
potatis, ris, pasta och sallad. Personalbehov: 1,0 kock, 1,0 koksbitrdde samt 0,25 tjénst for
transport.

o Serveringskok: Ingen tillagning. Endast servering av fardiga, kompletta maéltider.
Personalbehov: 1,0 kdksbitrdde och 0,5 tjanst for transport.

Samtliga kokslosningar mojliggdr matberedning till forskolan och, om sa bedéms lampligt, dven till
dagcentralen. Losningarna skiljer sig dock at vad géller maltidskvalitet, flexibilitet och logistiska
behov samt investerings- och driftkostnader. Ett tillagningskok kan ge storre flexibilitet vid
specialkost och minska behovet av transporter, men medfor hogre investerings- och driftkostnader.
Mottagningskdk och serveringskok kréver investering i ett nytt transportfordon och personalresurs tva
timmar per dag, men har lagre driftkostnader. De tre alternativen kan, vid behov, anvéndas som
resurser i kommunens beredskapsplanering.

Avseende mottagningskok och tillagningskok kan konstateras att den tillgéngliga ytan i forslaget ér
begriansad i forhallande till de krav som dessa kokslosningar stéller, vilket forsvarar mojligheterna att
uppfylla huvuduppdraget. For ett serveringskok bedoms déremot utrymmet som tillrackligt.

For- och nackdelar kokslosningar
Nedan foljer en genomgang av for- och nackdelar med de tre foreslagna kokslosningarna.

1. Tillagningskok

Fordelar:
»  Ger full kontroll &ver ravaror och tillagningsprocess.
*  Minskar behovet av transporter eftersom maten lagas pa plats.
»  Storre flexibilitet i menyplanering.
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» Befintlig maskinpark finns att tillgé i dagsléget. Behov av teknisk genomgéng.

Nackdelar:
* Hoga investerings- och driftkostnader for el, ventilation och avlopp samt underhall av dessa.
»  Storre krav pé kokspersonalens kompetens och bemanning.
» Externa transporter — En gang per veckan for 3-4 st leverantérer sdésom som grossist, frukt och
gront, mejeri samt eventuellt farskt brod. En gang per ménad forbrukningsmaterial, kem-
tekniskt.

2. Mottagningskdk med kyld huvudkomponent

Fordelar:
* Nagot lagre driftkostnader jaimfort med ett fullskaligt tillagningskdok.
* Nagot minskad arbetsbelastning for personalen till viss del.
* Befintlig maskinpark finns att tillgé i dagslédget.

Nackdelar:
* Begrinsad mojlighet att pdverka kvalitet och anpassning av maten (kyld huvudkomponent).
» Kan krdva specialanpassade transporter och kyl-/virmeutrustning.
» Risk for kvalitetsforlust vid transport och uppvarmning.
+  Okande interna transporter, drivmedel- och personalkostnader (2-3 ggr/veckan). Externa
transporter en gang per vecka.

3. Serveringskok

Fordelar:
» Léga investerings- och driftskostnader.
» Enklare personalhantering eftersom ingen tillagning eller uppvarmning behovs.
»  Effektiv servering.

Nackdelar:
* Ingen mojlighet att pdverka matkvaliteten eller anpassa till specifika behov.
» Fullstdndigt beroende av ett annat kok for leverans och deras kvalitet.
» Begrénsad flexibilitet vid leveransforseningar eller andra logistiska problem.
* Risk for att maten inte racker till alla och ingen mojlighet att 16sa problemet.
* Risk for serveringssvinn och ingen mojlighet till att ta hand om rester.
» Intern transporter dagligen. Externa transporter varannan vecka.

Arbetsmiljo och tillgiinglighet
Vid val av 16sning bor arbetsmiljon for kdkspersonal och tillgéngligheten for elever prioriteras.
Lokalen méste uppfylla géllande krav pa hygien och sikerhet.

Barnens skolvég till idrottshallen har ocksa vigts in i analysen. Strickan &r forsedd med gangbana hela
vigen samt ett markerat Overgéngsstille i anslutning till Coop, vilket bedoms bidra till en god
trafiksdkerhet och tillgdnglighet for eleverna.

Forvaltningens bedomning och overvaganden

Utifran genomford analys bedomer samhéllsbyggnadsforvaltningen att valet av kokslésning for
Unnaryds skola &r komplext och paverkar verksamhetens behov, ekonomiska resurser och krav pa
méltidskvalitet. En noggrann avvégning mellan driftseffektivitet, kostnad och skolans behov ér
avgorande for att sdkerstilla en hallbar och andamalsenlig 16sning.

Med hénsyn till de nya skollagskrav som tréder i kraft den 1 juli 2025 bor dven bibliotekets placering i
relation till kokslosningen beaktas for att garantera en funktionell och kostnadseffektiv helhet.
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Handlingar i arendet

Tjénsteskrivelse — Permanent 16sning kdk/matsal samt skolbibliotek/bibliotek i Unnaryd — pé remiss
Permanent 16sning kdk/matsal samt skolbibliotek/bibliotek i Unnaryd

Remiss — Permanent 16sning kok/matsal samt skolbibliotek i Unnaryd

Beslutet skickas till

Kommunstyrelsen
Katarina Paulsson Charlotte Karlsson
Samhallsbyggnadschef Kostchef
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